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Mach was nach deinem Geschmack —
eine Ausbildung im Konditorenhandwerk:

KONDITOR

Das Tatigkeitsfeld eines Konditors ist abwechslungsreich. Die
Arbeit mit unterschiedlichen Zutaten erfordert neben handwerk-
lichem Geschick auch eine grol3e gestalterische Begabung.
Eine wichtige Rolle spielt das kreative Umsetzen aktueller
Kundenwulnsche. Konditoren bereiten unter anderem Torten,
Kuchen, Kleingebéck, Eisspeisen, Pralinen, Marzipan, Paste-
ten und kleine Gerichte zu. Neben sicherem Stilempfinden und
Geschicklichkeit ist ein guter Geruchs- und Geschmackssinn
wichtig.

B Voraussetzung: Realschulabschluss | Ausbildungsdauer: 3 Jahre
B Nach der Ausbildung geht es weiter zum Meister im Konditoren-
handwerk oder Lebensmitteltechniker

FACHVERKAUFER IM LEBENSMITTELHANDWERK

Konditorei-Fachverkaufer bedienen und beraten Kunden, die
bei den stetig wachsenden Anspriichen an eine bewusste
Erndhrung und gehobenen Qualitatsforderungen einen fach-
kundigen Ansprechpartner suchen. Teamorientierte Verkaufs-
planung, eine kunden- und erlebnisorientierte Werbung, die
dekorative Prasentation von Konditoreiwaren und Herstellung
von kleinen Gerichten gehdren zu den taglichen Aufgaben.

B Voraussetzung: Hauptschulabschluss | Ausbildungsdauer: 3 Jahre
B Nach der Ausbildung geht es weiter zum Gepriiften Verlaufsleiter im
Lebensmittelhandwerk oder Betriebswirt im Handwerk

Unsere Innungskonditoren —
eine starke Gemeinschaft!

Die Konditoren-Innung Dresden ist ein freiwilliger Zusam-
menschluss selbststandiger Handwerksmeister im ehemali-
gen Regierungsbezirk Dresden. Mit unserem gemeinsamen
Innungslogo stehen wir fir Qualitat, Nachhaltigkeit und
Innovation.

Fur unsere Mitglieder und Ausbildungsbetriebe sind wir
Ansprechpartner in den unterschiedlichsten Bereichen. Wir
beantworten arbeitsrechtliche sowie betriebswirtschaftliche
Fragen der Mitgliedsbetriebe.

Die Férderung und Uberwachung der Berufsausbildung fiir
Konditoren und Fachverkaufer in unserem Gewerk ist ein
wichtiger Bestandteil unserer Arbeit. Wir kooperieren dabei
eng mit der Berufsschule flur Agrarwirtschaft und Ernahrung
Dresden und den Ausbildungsbetrieben. Uns unterliegt die
Organisation und Durchfiihrung der Zwischen- und Gesel-
lenpriifung fir das Konditorenhandwerk.

Bei geplanten Gesetzesanderungen versuchen wir die

Belange unseres Berufes einzubringen. Wir vertreten und
reprasentieren unser Gewerk bei Veranstaltungen zu ver-
schiedenen Anlassen und stellen Werbematerialien bereit.

Die Innung ist Mitglied im Landesinnungsverband der Kondi-
toren Sachsen-Thuringen und beim Deutschen Konditoren-
bund (DKB).



